GANASH 2ZOKOAATAKIA

YAIKA 2KEYH
e 500 yp @pEOoKa KPEPA ) COKOAATA e Cuyapid
e 500 yp ookoAdTa e Agkavn
e 50 yp BouTupo e KOUTGAI

e KATOAPOAQKI

2EIPA EPTAZIAZ

1.ZéoTave TO YAAA ] TNV KPEUA OTO KOTOOPOAAKI.
2.Mpbobeoe TN 0OKOAATA Kal AvAKATEWE TNV KAAA JEXPI VO avauixXOei KaAd
KAl va YiVEl EVA OUOIOYEVEG OOKOAATEVIO MiyHa.

3.BdAe o€ autd 10 BOUTUPO Kal APNOE TNV VA KPUWOEI.

Me autn Tnv cokoAdra utropei va Qriaéeic TTOAAG d1Ia@pOopPETIKG €idn cokoAaTakia.
Tpia arré aura eivai:
o Mrropeic va tnv Kaveis utmalitoeg kai va 1ig TulAiéeis o€ kakao n {axapn axvn.
o Mrropeic va tn¢ BaAcis kaBoupdiouéva QouvToUKIa éoa, va TNS OWOEISC OXHUA
Kal va tnv Boutnéeig o€ Aiwuéva Gopn 0oKoAQra.
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	ΣΕΙΡΑ ΕΡΓΑΣΙΑΣ
	Ζέστανε το γάλα ή την κρέμα στο κατσαρολάκι.
	Πρόσθεσε τη σοκολάτα και ανακάτεψε την καλά μέχρι να αναμιχθεί καλά και να γίνει ένα ομοιογενές σοκολατένιο μίγμα.
	Βάλε σε αυτό το βούτυρο και άφησέ την να κρυώσει.
	Με αυτή την σοκολάτα μπορεί να φτιάξεις πολλά διαφορετικά είδη σοκολατάκια. Τρία από αυτά είναι:
	Μπορείς να την κάνεις μπαλίτσες και να τις τυλίξεις σε κακάο ή ζάχαρη άχνη.
	Μπορείς να της βάλεις καβουρδισμένα φουντούκια μέσα, να της δώσεις σχήμα και να την βουτήξεις σε λιωμένα άσπρη σοκολάτα.
	Βρείτε περισσότερες συνταγές στο: https://cookingupconnections.ac.cy/



