MMNIZKOTA «AIAMANTIA» AMO TH F'AAAIA

Mepideg: 12

YAIKA 2KEYH
e 400yp BouTupo e Aekdvn
e 500yp aAeupi e KOOKIVO

XapTi Koudivag

Maxaipl
TaWAKIa

200yp gaxapn axvn
20yp KpOKO auyo

4yp aAaTi

2EIPA EPTAZIAZ

1. Avauice 1o BoUTUPO PE TO AAEUPI APOU TO KOOKIVIOEIG.

2.MpdoBeoe TN Caxapn axvn, TO aAdTI Kal TOV KPOKO Tou auyou.

3. AvAuIEe KOAG Ta UAIKG oou PEXPI va EXEIC PIa paAakr CUun.

4. Awoe NG KUAIVOPIKSG oxAMa, TUAIEE TV O€ XapTi koulivag Kal BAAE TV OTOV
KATAWUKTN YIa Aiya AETTTA.

5.KtUTTa €va KpOKo auyou kal Boutnée Tn CUUN péoa. BAAe Tnv akoua oTn
(axapn va TTacTraAloTEl TTavToU.

6. KOye TO PTTIOKOTO O€ PIKPA KOMMATAKIO KAl BAAE TA OTO TAW.

7.BAAe 010 KEVTPO TOUG £va POUVTOUKI i €va apuydalo.

8.Wnoe ta yia 10 - 12 AeTrTd1.
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	ΜΠΙΣΚΟΤΑ «ΔΙΑΜΑΝΤΙΑ» ΑΠΟ ΤΗ ΓΑΛΛΙΑ
	Μερίδες: 12
	ΥΛΙΚΑ
	ΣΚΕΥΗ
	400γρ βούτυρο
	500γρ αλεύρι
	200γρ ζάχαρη άχνη
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	4γρ αλάτι
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	χαρτί κουζίνας
	μαχαίρι
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	ΣΕΙΡΑ ΕΡΓΑΣΙΑΣ
	Ανάμιξε το βούτυρο με το αλεύρι αφού το κοσκινίσεις.
	Πρόσθεσε τη ζάχαρη άχνη, το αλάτι και τον κρόκο του αυγού.
	Ανάμιξε καλά τα υλικά σου μέχρι να έχεις μια μαλακή ζύμη.
	Δώσε της κυλινδρικό σχήμα, τύλιξέ την σε χαρτί κουζίνας και βάλε την στον καταψύκτη για λίγα λεπτά.
	Κτύπα ένα κρόκο αυγού και βούτηξε τη ζύμη μέσα. Βάλε την ακόμα στη ζάχαρη να πασπαλιστεί παντού.
	Κόψε το μπισκότο σε μικρά κομματάκια και βάλε τα στο ταψί.
	Βάλε στο κέντρο τους ένα φουντούκι ή ένα αμύγδαλο.
	Ψήσε τα για 10 - 12 λεπτά.
	Βρείτε περισσότερες συνταγές στο: https://cookingupconnections.ac.cy/



